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par les propriétés:
206 vins a moins de 10 euros

Le Chatelet O ®

06.72.91.09.29.

15 - Fermé, cerise, tanins serrés,
joli fruit, vin tendu, €élégant, bonne
acidité, fraicheur et longueur. 25 €.
O=217 G= 18 ans
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SOVINAT

Societe des vins naturels

Saint Emilion Grand Cru
27 €/ Btle

Note: 17.5 Millesime : 2010 Garde : 15 Quverture : 2015

+ 12b. 324 € + 6b. 165 €

Un cru plein d‘avenir, situé au bord de Beauséjour
Bécot, dont le gérant Julien Bergeal , héritier de
cet ancien grand cru qui était classé GCC avant
1996, est un cousin des Bécot. Il sera un candidat

CHATEAU LE CHATELET évident & la prochaine révision du classement

SAINT-EMILION GRAND CR Assemblage : 80% meriot et 20 % cabernet franc.

Notes de dégustation : Robe dense, grenat. Nez ouvert de fruit mdr, frais et
complexe. Bouche pleine avec des tanins gourmands et étoffés, un fruit craquant et une

belle longueur en bouche.
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70 sauviglons c Au Qerrq Le cognac
a partir de §,504€ ct le chocolal

GaultaMlllau

MAKE
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CHATEAU LE CHATELET
Un beau style trés en finesse
recherche de puissance,

sant plus 1a minéralite

'11»-6[ oisé, plus

que le fruité P| is |'él iegance que

la puissance. Une matieére plus

: dense le fera accéder au meilleur
L% ! Tne de "v_jll_‘,;_:(;~||at‘:':"', sans conteste
m / llll"["l ” “ ” Il faut suivre ce cru. 17/20
] -
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RN\ B CHATEAU LE CHATELET
\:; Entier, dense, riche, encore assez
GRANDS CRUS . e
DE BORDEAUX marqueé par I'élevage. Satexture en

TALE
e e finale est trés fine et étirée. Un vrai
potentiel. 38-48 €

JULIEN BERJAL

LA VIGNE LA PLUS
HAUTE DU MONDE

La force du terroir

ntégré dans le premier classement
I de 1955, déclassé en 1996, le Chatelet

est de retour dans la nouvelle hiérarchie
de 2012. Cette propriété de 3,18 hectares
travaillés sans désherbant est située prés
du village de Saint-Emilion, sur le plateau
calcaire. Julien Berjal, 32 ans, a repris en
2002 cette propriété qui n'avait pas connu
d'investissements depuis des lustres. Il a
acheté quelqgues cuves inox, mais beaucoup
reste a faire. Le Chatelet a mérité son
classement a la seule force de son terroir.
Ce sommet du plateau donne des vins frais,
d'une grande finesse, avec un supplément
de saveurs sur des notes salines. En 2011
(15,5/20) et 2010 (ci-contre), Julien a fait
evoluer le style vers plus de rondeur et de
suavité. A. Gerbelle
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