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Saint-émilion grand
cru

Le LibournaisLE BORDELAIS

Ch. Le Châtelet
Réserve du château 2004 

La famille Berjal possède cette vigne à Saint-Émilion, sur le plateau argilo-calcaire entre
Clos Fourtet et Beauséjour-Bécot. Celle-ci a produit un vin pourpre éclatant au bouquet
prometteur, dans lequel on décèle du fruit à noyau (cerise, prune) et un boisé délicatement
réglissé. L'entame de bouche est charnue et opulente, la suite charpentée par des tanins
encore un peu fermes qui gagneront à s'arrondir deux ou trois ans.Vin rouge tranquille

Élevé en fût

Surface
3 ha

Production
20 000 bouteilles

Prix
23 à 30 €

2008

Vin sélectionné
dans

 SCEA Berjal, Ch. Le Châtelet, 33330 Saint-Émilion, France, tél. 05 57 74 60 06, fax 05 57 74 58 71,
email berjaljulien@aol.com

 t.l.j. 10h-20h; f. déc.-avr.

© Hachette Livre 2008 - Tous droits réservés.

Saint-émilion grand
cru

Le LibournaisLE BORDELAIS

Ch. Le Châtelet
Réserve du château 2004 

La famille Berjal possède cette vigne à Saint-Émilion, sur le plateau argilo-calcaire entre
Clos Fourtet et Beauséjour-Bécot. Celle-ci a produit un vin pourpre éclatant au bouquet
prometteur, dans lequel on décèle du fruit à noyau (cerise, prune) et un boisé délicatement
réglissé. L'entame de bouche est charnue et opulente, la suite charpentée par des tanins
encore un peu fermes qui gagneront à s'arrondir deux ou trois ans.Vin rouge tranquille

Élevé en fût

Surface
3 ha

Production
20 000 bouteilles

Prix
23 à 30 €

2008

Vin sélectionné
dans

 SCEA Berjal, Ch. Le Châtelet, 33330 Saint-Émilion, France, tél. 05 57 74 60 06, fax 05 57 74 58 71,
email berjaljulien@aol.com

 t.l.j. 10h-20h; f. déc.-avr.

© Hachette Livre 2008 - Tous droits réservés.
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2005!

!
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!
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!

!

Ch.(Chatelet(2(Saint(Emilion(Grand(Cru(

! ! ! !

Note! Millesime!Garde! Ouverture!

17.00! 2005! 15!ans! 2010!

Superbe!emplacement!sur!le!cœur!du!plateau,!entre!Beau!Séjour!Bécot!et!Clos!Fourtet,!ce!

grand!cru!classé!perdit!son!rang!en!1996!suite!à!des!problèmes!familiaux!;!mais!le!terroir!est!

bien!là!!!Julien!Berjal!qui!a!repris!la!propriété!familiale,!vise!le!reclassement!dans!10!ans,!et!

s’en!donne!les!moyens!notamment!dans!le!vignoble!qu’il!a!totalement!restructuré.!C’est!

sûrement!l’une!des!meilleures!affaires!du!millésime.!

!

Note(de(dégustation(:!Bouquet!de!rose!rouge!et!de!cerise!noire!;!bouche!fine,!fraîche,!boisée!

avec!un!tanin!gourmand!et!délicat,!toute!l’élégance!du!plateau!royal!de!St!Emilion!!!

!

! !



! !

!

Edition!2015! REVUE!DE!PRESSE! 8/67!

2005!

!

! !

Saint-émilion grand
cru

Le LibournaisLE BORDELAIS

Ch. Le Châtelet
2005 

Classé jusqu'en 1996, ce petit vignoble, implanté sur les argilo-calcaires de Saint-Émilion,
a été repris en 2002 par Julien Berjal, également producteur à Lussac. Ses efforts
commencent à payer: le 2005 décroche une étoile comme le 2004 l'an dernier. Sous la
robe rubis à reflets ambrés, le bouquet naissant exprime des arômes chaleureux de boisé
torréfié et de baies noires mûres. La bouche est tendre, ronde, savoureuse, dans le même
ton que le nez. Avec ses tanins fins et soyeux cette bouteille est prête. Elle pourra se garder
un peu.

Vin rouge tranquille
Élevé en fût

Surface
3 ha

Production
15 000 bouteilles

Prix
30 à 38 €

2009

Vin sélectionné
dans

 SCEA Berjal, Ch. Le Châtelet, 33330 Saint-Émilion, France, tél. 05 57 74 60 06, fax 05 57 74 58 71,
email berjaljulien@aol.com

 t.l.j. 10h-19h; f. déc.-avr.

© Hachette Livre 2008 - Tous droits réservés.

Saint-émilion grand
cru

Le LibournaisLE BORDELAIS

Ch. Le Châtelet
2005 

Classé jusqu'en 1996, ce petit vignoble, implanté sur les argilo-calcaires de Saint-Émilion,
a été repris en 2002 par Julien Berjal, également producteur à Lussac. Ses efforts
commencent à payer: le 2005 décroche une étoile comme le 2004 l'an dernier. Sous la
robe rubis à reflets ambrés, le bouquet naissant exprime des arômes chaleureux de boisé
torréfié et de baies noires mûres. La bouche est tendre, ronde, savoureuse, dans le même
ton que le nez. Avec ses tanins fins et soyeux cette bouteille est prête. Elle pourra se garder
un peu.

Vin rouge tranquille
Élevé en fût

Surface
3 ha

Production
15 000 bouteilles

Prix
30 à 38 €

2009

Vin sélectionné
dans

 SCEA Berjal, Ch. Le Châtelet, 33330 Saint-Émilion, France, tél. 05 57 74 60 06, fax 05 57 74 58 71,
email berjaljulien@aol.com

 t.l.j. 10h-19h; f. déc.-avr.

© Hachette Livre 2008 - Tous droits réservés.
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2006!

!

Millésime!2006!
!

!

! !

16#$!Julien#Berjal!qui!a!repris!derrière#

son!grand!père!ce!joli!petit!cru!de!

3,30!hectares!déclassé!en!1996!et!

situé!sur!le!plateau!calcaire!à!côté!

de!Beau>Séjour>Bécot,!continue!!

son!œuvre!!de!redressement.!

! !!

Boisé,!vanille,!bouche!tendre,!sou>!

ple,!petits!tanins!fins!et!croquants,!

élégant!et!fin,!finale!agréable!et!joli!

fruit!bien!valorisé!par!un!bois!dis>!

cret.! !! !!

!! !! !!

O!="2014!G!="20"ans# !!

!
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!

!

!

!

! !

Note!17!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!Millésime!2006!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!Garde!12!Ans!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!Ouverture!2009!

Ce!cru,!ancien!GCC,!repris!par!les!héritiers!il!y!a!3!ans,!peut!et!doit!rapidement!retrouver!le!niveau!de!classement!

de!GCC!qui!était!le!sien!avant!1996!(et!qui!existe!déjà!dans!le!verre).!En!2005!il!nous!avait!séduits!avec!le!rang!de!

«!petite!merveille!».!En!2006!il!confirme,!obtenant!la!meilleure!note!dans!la!dégustation!à!l’aveugle!de!

l’appellation.!

Note(de(dégustation(:(Belle!robe!de!velours!rouge.!Superbe!nez,!fruits!rouges,!boisé!élégant!et!bien!fondu,!

charnu!en!bouche!tanins!savamment!extraits!garde!du!fruit!jusqu’à!la!finale,!gourmande!et!tout!en!finesse.!

!
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2007!

!

Millésime!2007!
!

! !

                    Commentaires du "grand guide des vins de france 2011"
                       par Bettane et Desseauve.

     Chateau Le Chatelet 2007 : 16/20

      Cette petite propriété du plateau de Saint Emilion a réalisé un 2007 harmonieux et 
      équilibré : ample volume, ambitieux, bon élevage, un vin construit, structuré, 
      avec du fruit.

      Debut/Fin d'apogée: 2010/2017
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2007!

! !

Commentaires du Guide Hachette sur le millésime 2007 

 

     Ce petit vignoble est idéalement situé sur le plateau calcaire, à quelques 
centaines de mètres à l'ouest de la cité médiévale, au milieu des grands crus 
classés. 

Chateau Le Chatelet 2007 : 1 étoile 

     Exprime davantage le Merlot. Le rubis de la robe est foncé, les arômes 
évoquent la rose et le coing dans une ambiance légèrement boisée, très 
souple en bouche, ce vin pourra se boire plus jeune. 



! !

!

Edition!2015! REVUE!DE!PRESSE! 13/67!

2007!

! !

Meilleure!note!des!Saint!Emilion!Grands!Crus!
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2007!

! !

! Julien!Berjal!,!héritier!de!cet!ancien!grand!cru!classé!d’avant!1996,!qui!met!toutes!ses!forces!à!le!remonter!

au!niveau!du!prochain!reclassement,!en!2016!(ou!avant,!suivant!les!décisions!de!la!justice!concernant!le!

classement)!:!«!Depuis!2002,!j’ai!beaucoup!travaillé!dans!les!vignes!!!Par!exemple!on!a!changé!tous!les!piquets,!et!

donc!la!taille.!Je!me!tourne!vers!la!culture!Bio,!je!vinifie!mes!parcelles!séparément!;!c’est!important!car!j’ai!2!ha!

entre!clos!Fourtet!et!Beau!Séjour!Bécot,!donc!en!coteaux,!et!1!ha!sur!le!plateau!plus!bas,!qui!est!plus!argileux.!Les!

conditions!pour!la!vigne!sont!très!différentes,!en!2007!les!merlots!sur!argile!par!exemple!ont!bien!tenu,!alors!que!

les!cabernets!ont!été!perdus!pour!la!moitié!d’entre!eux!».!

!En!vinifiant!séparément!les!cépages!et!les!parcelles,!il!devient!possible!de!mieux!comprendre!le!vignoble!et!de!

mieux!réussir!les!assemblages.!

!Julien!fait!des!essais!de!vinification!en!bois!dans!des!pièces!de!400!litres,!avec!batonnage!et!malos!en!barrique.!

En!dégustant!les!barriques!(dont!40!%!sont!neuves),!au!chai,!on!apprécie!mieux!les!différences!et!les!choix!

qu’elles!imposent.!Assemblage!:!80%!merlot!et!20!%!cabernet!franc.!

!!!!!!!!!!!!Note!de!dégustation!:!Robe!rouge!grenat,!nez!de!fruits!rouges!et!noirs,!étoffé!en!bouche,!avec!un!boisé!

discret!et!des!tanins!d’une!grande!finesse.!L’ensemble!est!fin,!friand,!prometteur,!et!devrait!pouvoir!

s’apprécier!dès!2010,!mais!aussi!bien!se!bonifier!en!bonne!cave.!Une!propriété!qui!dans!le!verre!n’est!pas!loin!

de!valoir!son!ancien!rang!de!GCC!

Note!16.5!

Garde!12!ans!

Ouverture!2010!
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2008!

!

Millésime!2008!
!

! !

Commentaires du "grand guide des vins de france 2011" 

 
par Bettane et Desseauve. 

 
           Château Le Chatelet 2008 : 15,5/20 

  

            Riche et gras, tanins élancés, fraicheur malgré la générosité et le bois.  
      Vin moderne bien construit. Attention au risque d'assèchement tout de même.  

      
            Debut/Fin d'apogée: 2012/2018 
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2008!

! !

Note Millesime Garde Ouverture 
  ! !17.00 2008 12 ans 20012     

! !
 ! !Julien Berjal , héritier de cet ancien grand cru classé d’avant 1996,  
cousin de ses voisins Beauséjour Bécot,  
continue d’œuvrer pour  le remonter patiemment au niveau nécessaire  
pour se présenter au prochain  
classement, s’il a lieu, en 2016. Et sinon, il restera un des meilleurs 
 rapports prix plaisir pour le bonheur  
de ses amateurs !  Assemblage : 80% merlot et 20 % cabernet franc. 
   

! !
      ! ! Note de dégustation : Robe rouge sombre, nez de salade de fruits rouges et 

noirs, bouche vive et gourmande, avec un soyeux savoureux, délicat,  et des 
tanins très fins.  Le vin est  délicat mais charnu, d’un beau fruit qui donne 
envie, déjà, de le boire.  !
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2008!

!
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2009!

!

!Millésime!2009!
!

!

! !

Château Le Chatelet : 16/20 

Nez très mûr, épices, vanille, cannelle, chocolat, très 
onctueux, délicat, frais, seveux, pointe d'amertume, très 
long. 

Ouverture 2016 Garde 18ans. 
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2009!

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Chatelet (Le) GC   O : 2014 G : 15 ans  
 
Julien Berjal , héritier de cet ancien grand cru classé avant 1996, cousin des Bécot, 
dont le terroir de Beauséjour est le voisin immédiat, remonte patiemment son vin au 
niveau indispensable pour se présenter au prochain classement, s’il a lieu, en 2016, 
ou en 2011, nul ne le sait encore.  
Son 2009 est l’un des meilleurs rapports prix plaisir de l’année !  
Assemblage : 80% merlot et 20 % cabernet franc. 
 
 

17,50 - Beau nez de fruit mûr, intense. Bouche opulente malgré des tanins encore 
fermes qui vont évidemment devenir plus ronds et moelleux à l’élevage. La 
propriété monte en puissance ! 

! !
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2009!

!

!

! !

Traduction!:!Enormément!moelleux,!fruité!et!

juteux,!équilibré.!Ouverture!2014i2017!
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!Millésime!2010!
!

! !
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2011!

Millésime!2011!
!

!

!
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Millésime!2012!
!
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Millésime!2013!
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Millésimes

…!

Quelques!Millésimes…!
!

!

!

!

!

!

!

!

!

!
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!

!

!

!

!

!

Voir!les!2!pages!suivantes!pour!les!commentaires!de!«!Château!le!Chatelet!».!

!

!

! !
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Presse!

Magazine(LA(VIGNE(–(Décembre(2014(



! !

!

Edition!2015! REVUE!DE!PRESSE! 55/67!

Divers!

Presse!



! !

!

Edition!2015! REVUE!DE!PRESSE! 56/67!

Divers!

Presse!

!



! !

!

Edition!2015! REVUE!DE!PRESSE! 57/67!

Divers!

Presse!

!



! !

!

Edition!2015! REVUE!DE!PRESSE! 58/67!

Divers!

Presse!



! !

!

Edition!2015! REVUE!DE!PRESSE! 59/67!

Divers!

Presse!

!

! !



! !

!

Edition!2015! REVUE!DE!PRESSE! 60/67!

Divers!

Presse!

!

!

!

!

!

Wine(in(black((web)(–(2014(
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Témoignages!

de!

professionnels!

TEMOIGNAGES(DE(PROFESSIONNELS(

!
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Ces$commentaires$sont$tirés$de$courriers$électroniques,$lettres$et$messages$

$téléphoniques$écrits$adressés$directement$à$la$propriété$ou$par$l’intermédiaire$

$de$notre$négociant$partenaire$«$Marchand$de$soif$».$
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La Rochelle, le 26 Août 2011 

 

Mesdames, Messieurs, 

 

Je viens en ces quelques mots vous décrire les raisons pour laquelle nous avons décidé 
depuis deux ans maintenant de collaborer avec le Château le Chatelet. Ce domaine nous a 
séduit dès la première dégustation de par la concentration de ses arômes de fruits noirs, la 
complexité et la longévité gustative qui l’a placé incontestablement comme une référence dans 
son appellation. 

Je ne détaillerais pas l’analyse complète et organoleptique de ce vin devant vous car il 
est certain que vous en êtes plus apte que moi. Je me permets juste d’attirer très fortement 
votre attention sur le caractère exceptionnel de ce Saint-Emilion qui, comme vous le 
constaterez en pièce jointe numéro 2 et 3, représente avec ses satellites, une part non 
négligeable de notre carte des vins. 

Je tenais à vous garantir que nous sommes très fiers de travailler avec ce domaine et 
que nous continuerons à le faire dans l’avenir car nous souhaitons l’encourager dans sa 
progression des derniers millésimes.  

J’espère que vous saurez reconnaître, tout comme moi, le positionnement parmi les 
plus grands de ce Château Chatelet. 

Je vous prie de croire, Mesdames, Messieurs, en l’expression de mes sentiments 
distingués. 

!

Nicolas BROSSARD 

Chef Sommelier et Copropriétaire. 
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C’est en 1984 que Richard COUTANCEAU s’installe sur la Plage de la Concurrence et 

commence à écrire l’histoire de cette belle cave. 

Durant de nombreuses années, il ne cessera de faire grandir la carte des vins, ce qui 

permettra en partie en 1986 l’obtention de la deuxième étoile au guide Michelin. C’est 

alors que Jacques SARRAUD, alors Chef Sommelier lui apportera tout son savoir-

faire. 

Un nouvel élan va être donné avec l’arrivée en Janvier 2003 de Nicolas BROSSARD 

en tant que Chef Sommelier. Son expérience avec notamment des passages au Lucas 

Carton***, à la Réserve de Beaulieu**, ou encore au Louis XV à Monaco chez Mr 

Alain DUCASSE en tant que Chef Sommelier, est devenue depuis une arme précieuse 

dans l’élaboration de la cave du restaurant. 

Celle-ci compte aujourd’hui pas moins de 20 000 bouteilles, de 1600 références dont 

environ un millier sont présentes sur cette carte. 

Cette cave, telle qu’elle vous est présentée aujourd’hui, est le fruit de plus de 30 ans de 

travail, de collaboration et de passion œnologique. 
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Commentaire!de!Paddy!O’Flynn « the wine buff » Irlande 

 

 

Julien$Berjal$is$destined$to$become$one$of,$if$not,$the,$most$renowned$winemakers$in$St.$Emilion.$This$
incredibly$focused,$humble$young$man,$has$the$most$amazing$passion$for$his$trade,$and$he$is$absolutely$
purposeful$on$producing$the$most$amazing$wine$possible$from$this$3.3$hectacre$vineyard,$which$just$
happens$to$be$situated$on$the$pinnacle$of$the$infamous$St.$Emilion$Plateau.$

$

$

Julien$Berjal$est$destiné$à$devenir$un$des$vinificateurs,$sinon$le$plus$renommé$dans$st.$Emilion.$Le$jeune$
homme$est$incroyablement$concentré,$humble,$a$la$passion$la$plus$étonnante$pour$son$commerce$et$il$est$
absolument$constant$en$production$de$vin.$Il$en$dégage$le$meilleur$possible$de$ses$3.3$hectares,$qui$sont$
situés$sur$le$haut$du$plateau$de$Saint$Emilion.$
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Château!Le!Chatelet!2007!

!

!

! Une!belle!découverte!et!un!coup!de!cœur!pour!cette!propriété!de!Saint!

Emilion.!

! Dans!ce!millésime!souvent!dilué!et!de!sous!maturité,!le!Château!Le!Chatelet!

me!séduit!par!son!équilibre!évident.!Les!aromes!oscillent!entre!fruits!murs!et!boise!

délicat!finissant!sur!des!notes!épicées.!

! La!Bouche,!racinaire!et!crémeuse,!est!d’une!finesse!absolue!avec!cette!touche!

de!gourmandise!qui!invite!au!verre!suivant.!

! Un!vrai!«!Régal!»!

!

!

! Charles!LOEMBE!

! Responsable!Vin!de!Potel!et!Chabot!

! !
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