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Château LE CHATELET 

 
Propriétaire-Exploitant : Julien BERJAL 

 
Appellation : Saint-Emilion Grand Cru Classé 

 
Surface : 3 ha 18 

 
Sol : Plateau calcaire à astéries. 

 
Encépagement : 80 % Merlot, 20 % Cabernet Franc 

 
Densité de plantation : 6.600 pieds/hectare et 8.000 pieds/hectare 

 
Méthodes culturales : taille en guyot double, travail du sol et enherbement, ébourgeonnage, 

éclaircissages et effeuillages manuels, vendanges manuelles, tri sur table vibrante. 
 

Dates Vendanges : - Merlot 18,19et 20/09/23 
                                                                                               - Cabernet Franc le 27/09/22 

 
Vinification : extractions douces, cuves ciment thermorégulées, cuves inox complètement 
ouvertes en pigeages, vinifications intégrales en barriques (30%), cuvaison douce de quatre 

semaines, fermentation malolactique en barriques neuves. 
 

Elevage : 12 à 18 mois, 35% barriques neuves, 35% barriques 1 Vin, 15% amphore et 15% Foudre 
Rendement 45Hl/Ha. TAV 14,23%vol.  PH 3,65. AT 3,28 
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93-94 
80% Merlot, 20% Cabernet Franc 

Issu du plateau argilo-calcaire de Saint-Emilion, les Merlots et Cabernet Francs qui constituent 
l’assemblage du Châtelet 2023 sont élevés dans 45% de fûts neufs (220 et 500 l.), 40% de fûts d’un 

vin et 15% d’amphore. Le bouquet révèle des nuances de baies rouges et noires ainsi qu’une 
touche épicée tandis que de fines notes boisées se manifestent en coulisse. Le vin se distingue par 

son caractère légèrement crémeux en attaque tout en adoptant un style élancé. Les tannins lui 
offrent une base solide et demandent à s’assouplir quelque peu, tandis que la structure acide 

confère de la fraîcheur.  2028-2038  93-94/100 
 

 

 

93-94 
Château Le Chatelet 2023 beautifully presents its fruity essence with elegance. It starts with 

delicate peony scents, guiding us through a journey among raspberry, strawberry, and blueberry 
fields. Eventually, it settles into a subtle yet refined limestone essence, leaving a feeling of purity 

and sophistication. With its moderate alcohol content, the limestone terroir of Château Le Chatelet 
shines brightly. If the fruity aromas can endure over time, this vintage could be remembered as one 

of its best. 

 

 

 

92-93 
The blackberry and black-olive character is eye catching. Medium body and well-integrated, fine 

tannins form the texture of this very pretty wine. 
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91-94 
Not far from Beauséjour-Bécot and Clos Fourtet, the 2023 Château Le Chatelet is based on 80% 

Merlot and 20% Cabernet Franc and is still resting in 40% new barrels, with 15% in amphora and the 
balance in once-used oak. Ripe black cherries, hints of cassis, graphite, tobacco, and crushed 

stone notes all define the aromatics, and it excels on its purity, balance, and length. This medium-
bodied, nicely concentrated, impressive 2023 will benefit from just 2-3 years of bottle age and have 

15 years of prime drinking. 

 

 
92-93 

Toucher de bouche onctueux qui donne de la largeur au vin, avec de la tension qui étire cette 
texture crémeuse. Grain de tannin poudré et superbe finale crayeuse qui signe son terroir. 

 

 

Peter Moser (Allemagne) 

92 
Deep dark ruby, opaque core, purple reflections, delicate edge brightening. Fine dark cherry fruit, 

blackberry confit, delicate red berries, lime zest. Juicy, red forest ber- ries, lively acidity, vivid 
tannins, mineral, fresh, lemon touch in the aftertaste. 
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Adrian Van Velsen 

92 
Einmal mehr duftig und floral, Himbeeren, Blaubeeren, Veilchen; delikat am Gaumen, feinziseliert, 

ausbalanciert, ein Biss in einen Korb von frischen Beeren, reife Tannine, stimmige Säure; viel 
Präzision und Rasse. 

 
Markus del Monego 

92 
Dark purple colour with violet hue and almost black core. Dark chocolate and mild spices, discreet 
toasting, backed by ripe and juicy fruit, elderberries and blackberries. On the palate juicy fruit, ripe 

tannins, fine chocolate, medium mid palate and good length. 

 

 

Colin Hay 

92 
Le Châtelet (St Emilion; 80% Merlot; 20% Cabernet Franc; tasted at the Association des Grands 
Crus Classés at Dassault). Quite nutty, subtle, lithe and limpid, very fresh and pure, fluid and 

engaging. Not massive at all, but nicely layered. This is elegant – indeed, almost ethereal. Light, but 
light on its feet too with a nice trace of liquorice on the finish. 90-92. 
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92 
Einmal mehr duftig und floral, Himbeeren, Blaubeeren, Veilchen; delikat am Gaumen, feinziseliert, 

ausbalanciert, ein Biss in einen Korb von frischen Beeren, reife Tannine, stimmige Säure; viel 
Präzision und Rasse. 

 

 

92 
Note : 91-93. Délicatesse et suavité d'un nez d'une fausse timidité, mais d'une vraie élégance. La 
bouche est intense, avec des tanins encore un peu serrés, mais une matière d'une suavité totale. 

 

92 
Clean and precise though this has a touch of chew to the tannins too, a little fleshy and minty with 

a chalkiness to the expression. It’s focussed and a little quiet but I do like the hint of sweet 
strawberry on the mid palate with a grip to the finish. Finessed salty and pure. Just very shy right 

now. Potential for upscore in bottle 
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91-93 
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William Kelley 

90-92 
 

 

 

 

 


