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Château LE CHATELET 

 
Propriétaire-Exploitant : Julien BERJAL 

 
Appellation : Saint-Emilion Grand Cru Classé 

 
Surface : 3 ha 18 

 
Sol : Plateau calcaire à astéries. 

 
Encépagement : 80 % Merlot, 20 % Cabernet Franc 

 
Densité de plantation : 6.600 pieds/hectare et 8.000 pieds/hectare 

 
Méthodes culturales : taille en guyot double, travail du sol et enherbement, ébourgeonnage, 

éclaircissages et effeuillages manuels, vendanges manuelles, tri sur table vibrante. 
 

Dates Vendanges : - Merlot 25 et 28 /09/24 
                                                                                                 - Cabernet Franc le 04/10/24 

 
Vinification : extractions douces, cuves ciment thermorégulées, cuves inox complètement 
ouvertes en pigeages, vinifications intégrales en barriques (30%), cuvaison douce de quatre 

semaines, fermentation malolactique en barriques neuves. 
 

Elevage : 12 à 18 mois, 35% barriques neuves, 35% barriques 1 Vin, 15% amphore et 15% Foudre 
Rendement 45Hl/Ha. TAV 13,43%vol.  PH 3,48. AT 3,72 
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95 
Le nez est épicé, aromatique, il offre une certaine complexité, de l’ampleur et un côté aérien dans 

sa puissance, relativement intense. Il révèle des notes de chocolat, de mûre, et plus légèrement de 
cerise assez mûre, associées à des touches de violette, d’infusion, de petits fruits rouges flirtant 
avec le rôti élégant, ainsi qu’à des pointes de bleuet et de badiane. La bouche est joliment menée, 
souple, délicate, fraîche, minérale et aérienne. Elle présente aussi de l’acidité, de la jutosité, de la 

gourmandise, de l’harmonie, de la pureté, de la plénitude et fin côté ciselé. En bouche, ce vin 
exprime des notes de cassis pulpeux/brillant, de myrtille, et plus légèrement de cerise rouge rôtie-

juteuse, associées à des touches de petits fruits rouges éclatants, ainsi qu’à des pointes de 
badiane, de toasté, et une pointe de noisette toastée. Une subtile touche de café en fond. Belle 

persistance. 

 
 

 

 

93-94 
Dégusté le 08.04.2025 par Yves Beck 

80% Merlot, 20% Cabernet Franc 

Défini et précis, le vin brille de sa finesse, de ses détails, de ses notes de violettes et de sureau qui 
sont là pour non seulement bonifier le bouquet, mais pour rappeler que Chatelet n’est pas tributaire 

d’un millésime. Il est lui, il est identitaire et il se positionne avec une sérénité digne d’un grand 
vin… ce que l’on connait de lui soit dit en passant. Juteux, légèrement suave et salivant, le vin peut 
compter sur l’appui de tannins puissants, d’une fine austérité et d’une tension cautionnant salinité 

et persistance. Un vin entraînant !  2028-2048  93-94/100 
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92-93 
This is an exceptionally elegant Saint-Émilion. The palate is relaxed and graceful, with fine, supple 
tannins. As the juicy wine glides across the palate, it gives rise to gentle waves that ripple softly in 

its wake. 
Elegance is in its nature, yet its quiet structural depth leaves an equally lasting impression. While 

the aromas in 2024 may be more reserved, the wine makes one thing clear: true terroir never 
retreats in the face of a difficult year. 

 

 

 

 

93-94 
A juicy and beautiful red with plums, berries and hints of vanilla. Medium-bodied with lovely 

softness and a caressing finish. Like tasting pure grape must. 80% merlot and 20% cabernet franc. 

 

 

 

93 
Juicy and bright, verging on too much with the acidity at the fore almost straight away, but then 
immediately softens and widens with both a dollop of sweetness adding lift and chalky aspects 

giving a filling mouthfeel and a generous structure to the wine. I like the confidence and purity. Fun, 
fresh and appealing. 
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92-94 
Deep garnet-purple colored. Needs a fair bit of coaxing to bring out notes of fresh strawberries and 
red currants, plus hints of red roses, black tea, and tilled soil. Medium-bodied, the palate provides a 

good core of bright fruit with fine-grained tannins and a lively line, finishing with good length 

 

 

90-92 
The 2024 Le Chatelet is a bold wine with good mid-palate depth and firm tannins that need élevage 
to soften. A burst of dark red fruit, iron, white pepper, menthol and dried leaves adds elements of 

wildness. I am curious to see where this goes. There is potential here. 

 

 

 

91 

Par Béatrice Delamotte 

Fin et délicat, le bouquet s'ouvre sur des notes poudrées qui rappellent la racine d'iris, la rose 
noisette et la violette. L'énergie de la bouche tranche avec la suavité du nez, mais on a plaisir à 

découvrir ces arômes de fruits rouges frais et juteux, la trame acidulée qui excite les papilles et un 
côté presque salin en finale, portée par des tanins satinés. 
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91 

Couleur sombre et intense. Nez fin, fruité et pur. Bouche juteuse, suave, se développant bien 
construite et parfumée, avec du goût dans la persistance. Longueur normale. 

 

 

 

 

91-92 

Un nez assez précis, pulpeux, plein, ajusté. Il gagne encore en éclat et en luminosité. Le Chatelet 
2024 arbore du juteux, de la tension, se pose bien en équilibre entre l'énergie et la finesse, soutenu 

par une note épicée et poivrée, qui vient « pimper » le délié de la chair. Joli. 

 

 

 

 

88-90 

The 2024 Le Châtelet is a classic red at this address exhibiting aromas of blackberries, violet, oak 
and peppers. 

Moderately weighted and firm, it's lively with brittle tannins and an ethereal finish. 

 

 


