
 

Chateau Le Chatelet Fiche Technique Millésime 2025 
 

 
 

Revue de Presse 

Millésime 2025 
 
 

 
Château LE CHATELET 

 
Propriétaire-Exploitant : Julien BERJAL 

 
Appellation : Saint-Emilion Grand Cru Classé 

 
Surface : 3 ha 18 

 
Sol : Plateau calcaire à astéries. 

 
Encépagement : 80 % Merlot, 20 % Cabernet Franc 

 
Densité de plantation : 6.600 pieds/hectare et 8.000 pieds/hectare 

 
Méthodes culturales : taille en guyot double, travail du sol et enherbement, ébourgeonnage, 

éclaircissages et effeuillages manuels, vendanges manuelles, tri sur table vibrante. 
 

Dates Vendanges : - Merlot 10 et 12 /09/25 
                                                                                                 - Cabernet Franc le 19/09/25 

 
Vinification : extractions douces, cuves ciment thermorégulées, cuves inox complètement 
ouvertes en pigeages, vinifications intégrales en barriques (30%), cuvaison douce de quatre 

semaines, fermentation malolactique en barriques neuves. 
 

Elevage : 12 à 18 mois, 35% barriques neuves, 35% barriques 1 Vin, 15% amphore et 15% Foudre 
Rendement 38Hl/Ha. TAV 14,2%vol.  PH 3,6. AT 3,25 
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95-96 
Château Le Chatelet 2025 is like a poetess of the Graceful School of Chinese lyricism, gentle and 
perceptive, drawing you closer withour effort. Strawberry juice releases a distinctive sweetness, 
touched with a hint of pride yet never affected. Roses seem to rise slowly before you, they seem 

almost to release their own dew. The tannins, like Su embroidery, are woven thread by thread 
within the wine, quietly holding this sense of juiciness and softness in place. There is no doubt that 
2025 stands as a defining moment for the estate, and it affirms that Julien's vision was well judged. 

 

 

 
95 

So perfumed on the nose, like smelling a bunch of wild pink and purple flowers. Crisp and finessed, 
you get crunchy cool fruit with really fine, delicate and Well supportive tannins that softly grip the 

palate and hold on to a long finish. Great work and great quality. 
Full of flavour. Just a gorgeous expression - classic, ripe but cool, smooth, grippy and charming. 

Delicious. 
 

 

 

94-96 
L'ensemble olfactif du Châtelet 2025 est axé sur les détails, la définition et la fraîcheur. Ainsi, des 

notes de pivoines s'allient à des parfums de cerises noires et de mûres complétées par une touche 
de fève de cacao... que l'on retrouve d'ailleurs souvent dans ce secteur ! La finesse de l'attaque 

annonce un vin harmonieux et précis. Il est doté de tannins parfaitement intégrés qui assurent une 
puissance appréciable, tandis que l'acidité agit en coulisse en fournissant de l'énergie, du tonus et 

de la fraîcheur. Un vin structuré, élégant, linéaire et décidé. Il sait faire usage de sa vigueur avec 
tact et pertinence. 2029-2050 
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93-94 
Focused and very fine with blackberries, raspberries and hints of blueberry character. Medium 
body, integrated and polished tannins and a bright finish. 80% merlot and 20% cabernet franc. 

 

 

 

92-94 
Coming from limestone and clay-limestone soils on the upper plateau, the 2025 Château Le 

Châtelet is a beautiful Saint-Emilion Grand Cru Classé based on 80% Merlot and 20% Cabernet 
Franc. Its deep ruby/plum hue is followed by a gorgeous bouquet of cassis, juicy blue fruits, spring 

flowers, and graphite. On the palate, it's beautifully textured and medium to full-bodied, with fine 
tannins and the higher yet nicely integrated acidity of the vintage. 

 

 

 

 

92 
Sharp, concentrated, powerful, rose bud, cherry pit, plenty of character and lift. 3.5pH. Harvest 

September 10 to 19.  
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92 
Mûre et réglisse dominent l’aromatique. Le velouté vigoureux devrait s’affiner avec l’élevage, car la 

matière est bien presente. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


